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INTRODUCAO

O Turismo Rural /Agroturismo tem-se constituido em importante estratégia de
desenvolvimento rural sustentavel também por parte dos agricultores familiares. Refere-se
as novas atividades econémicas no campo, que representam oportunidades de geracao de
renda e trabalho, por meio da oferta de atividades ligadas a producao agricola, ao lazer, a
natureza, ao esporte, a cultura, ao artesanato, a gastronomia e a hospedagem
(.PROGRAMA...., s.d.). No Espirito Santo vem sendo amplamente implementado, em
especial na Regidao Turistica Montanhas Capixabas (SETUR, 2007), onde além do relevo
exuberante, clima agradavel, a cultura do morango é marca consolidada na paisagem da
regido, particularmente da localidade de Pedra azul/ Aracé e arredores, constituindo em
importante atrativo ofertado pelos agricultores familiares.

Os primeiros plantios de morango do Estado foram introduzidos nesta regido na década de
60, em areas restritas, como atividade complementar e teve crescimento lento até a década
de 90, quando ocorreu realmente a expansao da cultura (BALBINO; MARIN, 2006.). A
atividade passou por inUmeras fases inerentes a quase todos os processos de produgao:
aumento da area plantada demanda crescente por parte dos consumidores, maior oferta do
produto no mercado e problemas com a comercializagdo, a obtencdo de mudas sadias, o
aparecimento de doencas, a imagem do produto a partir da divulgacdo pela midia,
monitoramento de agrotéxicos na fruta e a elevacdo dos custos de producado devido aos
sucessivos aumentos nos pre¢os dos insumos.

Alguns agricultores que produziam morango, movidos pela necessidade de ampliar sua
renda, resolveram “abrir as porteiras” das suas pequenas propriedades para receber os
visitantes, o que resultou na implantacdo do conceito “colhe-pague”. Esta pratica foi
beneficiada pela introducédo de novas tecnologias, que possibilitaram, sobretudo, aumentar o
periodo de producao e a qualidade do produto.



XX Congresso Brasileiro de Fruticultura
54th Annual Meeting of the Interamerican Society for Tropical Horticulture

12 a 17 de Outubro de 2008 - Centro de Convencodes — Vitéria/ES

O morango integra o grupo das frutas vermelhas. Contém baixa caloria e é excelente fonte
de vitaminas, minerais, fibras (PAZINATO, 2001) e de substancias bioativas que trazem
inimeros beneficios a salde: exerce atividade antioxidante (retarda o envelhecimento
precoce das células) e protecdo de Orgaos vitais (figado, cérebro, rins, sistema
cardiovascular); atua no metabolismo do colesterol e em processos anti-inflamatérios; €
anticancerigeno (evita formagéo de tumores), (O QUE E. ALIMENTO FUNCIONAL, 2008), e
também favorece a absorcéo do ferro pelo organismo. E laxativo e diurético.

O presente trabalho tem o objetivo de descrever como os agricultores que cultivam morango
estdo desenvolvendo o agroturismo na Regido Turistica Montanhas Capixabas e seus
principais problemas. Apresenta também agbdes para garantir a continuidade e ampliacao
desta atividade para a regiéo.

MATERIAL E METODOS

Foram realizadas revisdes sobre a cultura do morango, valor nutricional da fruta e suas
fungdes no organismo e entrevistas com os agricultores, foco deste trabalho, em visitas as
propriedades para conhecer como eles estdo desenvolvendo o agroturismo, seus principais
problemas e planos. Em uma abordagem de politica publica para o agronego6cio do morango
foram realizadas entrevistas com o Diretor Técnico do Instituto Capixaba de Pesquisa,
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural (Incaper) e o Responsavel pelo Escritério Local de
Desenvolvimento Rural - (ELDR) de Pedra Azul / Aracé, localizado no municipio de
Domingos Martins, para registrar os principais acontecimentos com relagéo a esta cultura.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os agricultores inseridos no agroturismo basicamente atuam ofertando um atendimento
personalizado aos visitantes. Eles explicam como o morango é cultivado e orientam como se
deve proceder no “colhe-pague”. Também mantém na propriedade uma lojinha onde
comercializam o morango in natura e processado, bem como outros produtos da regido.

As quatro propriedades visitadas apresentaram respostas semelhantes com relagdo a
alguns aspectos, como: os turistas dirigem-se as propriedades, normalmente
acompanhados dos filhos, criangas, que ficam encantadas com a fruta; estes visitantes vém
em busca do morango in natura, querem conhecer como a fruta é cultivada e sentir o prazer

em colher os frutos; a grande procura ocorre no més de julho, periodo das férias em que os
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turistas estdo hospedados nos hotéis da regidao; o desconhecimento do valor nutricional do

morango e seus beneficios & salde; a obtencdo de mudas sadias é apontada como um

grande problema que compromete parte da produgéo; a assisténcia técnica é realizada pelo

Incaper; os cuidados com a cultura sdo constantes para garantir a produg¢do e produtos de

qualidade e que o ingresso no agroturismo resultou em aumento consideravel da renda.

Estes aspectos podem ser observados na tabela 1

TABELA 1 - Principais informagbes sobre os produtores e suas propriedades inseridas no
agroturismo, em Pedra Azul e arredores.

Propriedade PIArfad Comercializacéo da Principais Proxi I
Proprietario "z::; a producao problemas roximos planos
Sitio Gagno e In natura (colhe e sFalta de | ¢ Produzir mudas

pague) e embalado na sinalizagéo das | em estufa; Identificar
Alto Caxixe, propriedade, feiras pestradas para | o produto com o
Venda Nova do livres, restaurantes e tchegar até a | valor nutricional;
Imigrante 15 distribuidor de Vitéria. comunidade. Continuar
’ e Congelado, polpa; »Perda de 25% das | trabalhando pela
torta, geléia, licor, mudas adquiridas. qualidade do
compota e bombom produto; Plantar em
estufa alta com
canteiro suspenso.
Sitio Pedra e In natura na pDoenca e Se faltar o
Azul /Produtos propriedade através do jncontrolavel. desde | morango terdao que
Ronchi agroturismo. 2004, nao permite | desenvolver  outra
Aracé  (Pedra 10 e Geléia, doce, licor, ['salvar” as mudas | atividade, mas né&o
Azul), Domingos ; batida na propriedade.  ho viveiro. sabem qual.
Martins. *Em julho, 0s
turistas voltam sem
0 morango.
Sitio Heranca e |n natura (colhe e #ePerda das mudas | e Permanecer na
Aracé (Pedra pague) e embalado na ho viveiro préprio. atividade sempre
Azul), Domingos propriedade, *»Teve que adquirir | com o colhe e
Martins 0,2 e Entrega em hotéis de mudas de fora. pague; Construir
Pedra Azul. #Preco elevado do | uma pousada
¢ Congelado, licor e adubo. pequena.
geléia
Sitio Pedreiras e In natura (colhe e e Falta de mao-de- p Pretendem  plantar
Aracé (Pedra pague) e embalado na pbra impediu de pm 2009 com mao-de-
Azul), Domingos 05 propriedade; plantar em 2008. bbra propria e

Martins

e Na BR 262 e para a
industria.
e Geléia, licor e vinho.

® Preco elevado do
adubo.

contratada.

Pode-se observar também que na comercializacdo do morango processado, embora a

geléia e o licor sejam uma constante, h4 sempre um produto diferente ofertado em cada
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propriedade. Constatou-se ainda que os visitantes vém em busca do morango, mas incluem
outros produtos nas compras.

No Sitio Pedra Azul e Sitio Pedreiras o morango esta sendo plantado ha 30 anos. No Sitio
Gagno vem sendo cultivado ha 14 anos e no Sitio Heranga, hd 8 anos. Os que realizam o
colhe-pague iniciaram esta atividade depois de 2002. Um deles afirmou que gostaria de
receber um apoio governamental no sentido de ter em maos um video explicativo com todas
as fases da produgéo do morango para poder transmitir aos turistas, o que viria facilitar em
muito o seu trabalho. Também acrescentou que gostaria de ter uma placa informando que
participa de um programa do Incaper. No Sitio Pedra Azul hd muita preocupagédo com a
baixa producéao verificada no més de julho. Acreditam que para esse ano terdo que buscar
frutos de fora para a “Festa do Morango”, que acontece desde 1985.

Para o responsavel do ELDR Pedra Azul (HAND, 2008), a cultura do morango é de grande
importancia sécio-econémica, pois tem sido a principal fonte de renda dos agricultores e
utiliza basicamente mao-de-obra familiar. Ela é cultivada em pequenas propriedades, muitas
vezes cansadas por plantios consecutivos, por isto muitos ndo conseguem fazer a rotacao
de cultura desejavel. Este problema esta comprometendo a produgdo com o aparecimento
de doengas, inclusive envolvendo a producdo de mudas. As novas tecnologias tém ajudado
a prolongar o periodo de producao e o enfrentamento das doencas. Estudo recente mostrou
que esta havendo uma reducdo da éarea cultivada no distrito de Aracé e um aumento
consideravel na localidade de Tijuco Preto/Paraju (Domingos Martins). Considera que ha
possibilidade de outros agricultores que cultivam o morango ingressarem no agroturismo.
Segundo o diretor técnico do Incaper (SILVA, 2008)°, o consumo de morango foi
sensivelmente afetado, apés divulgagao no final de 2003 da presenga de agroquimicos na
fruta comercializada em Pernambuco por empresa capixaba. Diante deste fato, por
determinagéo do Governo do Estado, assumida pela Secretaria de Estado da Agricultura,
Abastecimento, Aquicultura e Pesca (Seag), foi elaborado o Programa de Producao
Sustentavel do Morango, que contou com a participagao do Incaper, do Instituto de Defesa
Agropecuéria Florestal — (ldaf) e Secretarias Municipais de Agricultura. Este programa
possibilitou controlar e monitorar 0 uso de agroquimicos e estabelecer mudancgas na base

tecnolégica de producao, além da implantagdo de um sistema de rastreabilidade em toda

! Entrevista realizada com o técnico Ater Luiz Hand, em julho de 2008 no ELDR Pedra Azul.

2 Entrevista realizada com o engenheiro agronomo e diretor técnico do Incaper, Antonio Elias Souza
e Silva, em julho de 2008, em Vitoria ES, Sede do Incper
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cadeia produtiva, o que permitiu ao consumidor identificar a origem do produto nos pontos
de comercializacdo. Uma ampla campanha de marketing com a criagéo do selo “Morango
das Montanhas do Espirito Santo” foi fundamental para resgatar a credibilidade do
consumidor. Anualmente, estes propdsitos sdo renovados entre os responsaveis pelo
programa. Em 2008, foi criado o Comité Gestor com o objetivo de ampliar a base
institucional de gestao participativa desta acao.

A insercdo no agroturismo das propriedades que produzem morango € uma pratica
consolidada na vida destas familias, pois tem sido essencial para que obtenham mais
rendimentos, e também dos visitantes, na maioria fiéis consumidores que acabam
estabelecendo até lagos estreitos de amizade com estes agricultores. Esta atividade pode
estar, a curto prazo para uns e a médio prazo para outros, sob ameacga, isto é, com seu
desempenho comprometido, pois existem sinais de problemas com a producao. Ela esta a
exigir uma vigilancia permanente de todos envolvidos com a questao, de forma que sejam
encontradas respostas aos problemas que por hora se apresentam: queda na produgao por
causa do surgimento de novas doencas, a dificuldade na obtencdo de mudas sadias e em
realizar a rotagéo de cultura conforme recomendada.

Algumas agbes se implementadas poderiam contribuir para a permanéncia do morango no
Agroturismo das Montanhas Capixabas, como:

Oferta de uma assisténcia técnica diferenciada, que contribua para melhorar a performance
dos agricultores na cadeia produtiva do agroturismo.

Estabelecimento de uma rede de cooperagéao entre eles e também com outros produtores
de morango que ainda ndo estdo atuando no agroturismo, para viabilizar solu¢ao de parte
dos problemas.

Definicao de uma estratégia que dé resposta a questao grave da produgéo de mudas;
Expansao dos negécios com o desenvolvimento do artesanato com a tematica morango, por

meio de parcerias com outras pessoas da regido.

CONCLUSAO

Os agricultores que cultivam morango e estdo envolvidos no agroturismo desempenham
uma funcao diferente dos demais na regido, pois eles estdo atuando no setor primario,
secundario e terciario da economia, isto €, eles produzem alimentos, processam 0s mesmos
e prestam servigcos. Assim, eles tém conseguido um upgrade. Em contrapartida, estdo na

condicdo de ficarem mais expostos a sociedade, expondo também involuntariamente o
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Sistema Publico Agricola. Por isto a situagdo esta a exigir constantemente agilidade nos
mecanismos de sustentacido da atividade.

O morango é imprescindivel para a Regido Turistica Montanhas Capixabas e a inclusdo
destes agricultores no agroturismo é uma iniciativa de fundamental importancia para o
fortalecimento do turismo rural. Esta atividade precisa permanecer e pode ser estendida a
outros que apresentam potencial, inclusive, ser experimentada por agricultores que estao
cultivando diferentes frutas vermelhas na regido. Esta € uma estratégia que viabiliza a
permanéncia dos agricultores, num territério que sofre uma forte pressao por parte da

expansao imobiliaria.
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