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INTRODUCAO

O Brasil € o maior produta e o maior exportador mundal de maméo, com aproximadamente
1,5 milnBo de toneladas ce frutos em 2012, ge movimentaran um todl de U$$ 38,8 milhés
(FAOSTAT, 2013. O Estdo do Espito Santo é o principa exportador de maméo do Basil,
responeéndo pa 50% do todl exportado, com una areaplantada de 7.075 kedares e produgéo de
484 mil toreladasem 2012(IBGE, 2014, concentrando-se esta produgéo na Regido Norte do Esédo.

A cultivar de mamoeiro do gupo Foamosa que predomina no estado do Espito Santo é o
hibrido ‘Tainung 01°, resultante do cruzamento entre ‘Sunrise Solo e uma sele¢do da Costa Rica. No
entanto, swas ementes 0 impatadas e com umcustoe evado, constituindo um dosrncipais custos
para o cultivo do mamdo (SERRANO e CATTANEO, 2010. Esk genotipo apresenta frutos
alongados, pola laranja-avemmelhada, textura firme, cercade 10,8 °Bix, peso variando ce 900 a
1.100 g, baduabilidade ao transpate e powcaresisencia ao frio (COSTAet dl., 2013.

No ano ce 2010 foi lancada pelo Instituto Gypixaba de Pesquis, Assiséncia Témica e
Extensio Rud (INCAPER), a cultivar Rubi INCAPER 511, ura variedade, também do Gupo
Formosa, obtida a partir de popuagdes segregantes de autofecundagdo do Hibrido ‘Tainung 017,
desenvolvida paraas condigcdes do Esado do Espito Santo. Osfrutos apresentam peso nedio de
1.470 g, polp laranja-avemelhada, sabor sltave e cercade 10,2 °Bix (CATTANEO et al., 2010.
Pa se tratar de uma variedade de polinizac® aberta, possibiliaao agricultor o regroveitamento de
sementes da propria lavoura para 0s poximos phntios, desde que hagja o isobemento e outros
pomares ce mamoeiro e criteriosa sele¢cé das melhores plantas no ponar. Est caraderisticapemite
areducdo doscustos araobtencéo de sementes, 0 que representa economa no pbentio. Embaea as
exigéncias edafoclimaticas para o cultivo do mamoeiro estgja bem estabeleddo, dependendo do
genatipo cultivado, 0 ob®rvadas dtera@es nosatributos quimtos dosfrutos @ maméo, como

sélidos soluwes, vitamina C, addeztitulavel, entre outras, em funcéo das condicOes edafoclimaticas
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decorrentes das diferentes épocas e desenvolvimento (YAMAN ISHI et a., 2006. Sendo assim,
objetivou-se com este trabalho avaliar os atributos quimgos dos ramoeiros do Gupo Famosa
(Tainung 0le Rubi INCAPER 51}, resultante das condicdes climéticas ce duas épocas distings
(veréo e invemo), em plantio no nate do Espiito Santo.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi condwido em fazenda particular, locdizada em Pinteiros ES, Htitude
18° 30’ 59” S, longitude 40° 17’ 38” W, com uma altitude de 120 m. Acaraderisticaedafoclimatica
da regido é quente e seca e de topogafia plana. O soloé do tipo Latossolo \emeho Amardo
Distréfico, com haixa fertilid ade, boa drenagem do perfil e fadlidade de mecanizac@®. O periodo
chuvoso sconcentranos neses ce outubro ajaneiro com médiaanua de 900 mm(INCAPER, 2013,
Segundo Kdgppen, classficada como topicd chuvos e climade bosqe (Am).

A lavoura foi implantada em outubio de 2012, espacalas em 3,50mentre linhas e 1,80m
entre covas, em sisema de fileira simples, resultando em 1587 péntas he!, sendo condwida de
aoordo com as praticas culturais recomendadas, irrigado pa sisema de aspersdo pivo central,
adonado conforme necessicade paraa cultura do mamoeiro. Osfrutosforam colhidos a pattir de
junho a agosto @& 2013, corresponante ao desenvolvimento ra estac@® de invemo, e de janeiro a
marqo de 2014, corresponante ao desenvolvimento mestaca@ de verd. Nos neses de exeaugéo do
experimento, no riodo do inemo ce 2013,a temperaura média registrada foi de 21,9C, com
minima observada de 13,£C, a umidade relativa média do ar foi de 78% e predpitacd® acumulada
de 55,2 mm. No erd de 2014,atemperauramédiafoi de 24,9C, com maximade 34,2°C, umicade
relativa média do ar de 78,9%e predpitacé® acumulada de 301,4 mm.

O ddineamento experimental foi disposto em cinco blocos casualizados e foram
seledonados cinco frutos a cada parcda, paraas avaliagdes. Osfrutosforam colhidos @ plantas
hemafroditas, noestadio 2 de maturacé, consicerando os pdroes ce colheita do Systems approach,
caraderizada por apresentar até 25% dh sua sugerficie amarda ou 1/4 naduro (MARTINS e
MALAVAS I, 2003. Aposa colheta osfrutosforam mantidos sob bncada a uma temperaura de
20+1°C paraserem avaliados. Osatributos quimtosavaliadosforam o eor de sélidos solles totais,
determinados pao refraometria com utilizac® de refradmetro digital (HI 96801, com resultados
expressosem °Brix, segundo nomas da AOAC (1992; Acideztitulavel (AT) expressa em gramas
de &ddo citrico pa 100g e swco, pa meio da titulacd dofiltrado com NaOH 0,1N(INSTITUTO
ADOLFO LUTZ, 19895. De pose destes resultadosforam cdculados o \aor de ratio (°Brix/addez
titulavel), que correladona-se com o sbor dofruto. Oensaio foi condwido em esquemafatorial 2x2,
sendo dois gnotipos(Tainung 01e RubiINCAPER 51) e duas épocas ¢k colheita dosfrutos(frutos
desenvolvidos no eré e no innemo). A andlise estatisticafoi redi zada mediante o uso do ppgrama



3

estatistico Sis\var (FERRHRA, 201]) sendoredizada aandlise de variancia e as médias comparadas
pelo teste de F (P<0,05.

RESULTADOS E DISCUSSAO
A quaidade dosfrutos do namoeiro foi influenciada pelos fatores estudados (genétipose
épocas e colheita) de maneiraisoladae pelainterac® entre eles. O tor de sélidos solles nosfrutos
do hilyido Tainung 01(Tainung) ndo variou com a época de colheita, enquanto ra variedade Rubi
INCAPER 511(Rubi) o teor foi superior nosfrutos qe se desenvolveran no \eré (Tabela 1). O
hibrido Tainung Olapresentou Eor de solidos solUes superior a0 da variedade Rubi, indgpendente

da época de colheita, contudoa variac@ foi maior no invemo (Tabela 1).

Tabela 1 Teor de solidos solles (°Brix), Acideztitulaved (g de addo citrico pa 100 g @& polpa) e
Ratio (°Brix/addeztitulavel), dosfrutos @ gendtipos & mamoeiro do gupo Fomosa (Tainung Ole
Rubi INCAPER 51) e duas épocas ke colheita (frutos asenvolvidos no eré e no invemo), na
regido nate do estado do Espito Santo.

Sélidos solues Acidez Titulavel Ratio
Gendtipo (°Brix) (g &. citrico/1009 (°Brix/acideztitulavel)
Inverno Verao Inverno Verao Inverno Verao
Tainung 12,90 Aa 13,20 Aa 0,09 Ab 0,11 A 152,52 A 130,92 &a
Rubi 10,90 Bb 12,42 B 0,09 Aa 0,09 B&a 129,74 & 151,62 Aa

Médias ®guidas da mesma letra ndo diferem entre si pelo teste de F (P<0,05, sendo que letras
maiusculas comparam genoétiposem cada épocade colheita (nacoluna) e letras mintgulascomparanm
época de colheita em cada gendtipo (nalinha), paracada varavel analisada.

Osfrutos do Binungapresentaram maior addeztituldvel no periodo e verép, enquanto no
Rubi, réo variou com a épocade colheita (Tabela 1). Nao foram ob®rvadas diferengas signficativas
entre os genotiposestudados nodrutos g se desenvolveran no invemo,contudo, no eré, osfrutos
do Tainungapresentaran maior addeztitulavel (Tabela 1).

Parao Tainung o naior ratio foi observado nosfrutos qu se desenvolveran no geriodo ce
invemo, enquanto no Rubi, o raor valor ocorreu no \eréo (Tabela 1). No periodo ¢k invemo oratio
foi sugerior no Tainung 01, naentanto, no \eré, 0 Rubiapresentou neior valor deratio (Tabela 1).

Os wdores ¢k °Brix encontrados no pesente ensaio parao Tainung,foi superior ao valor de
10,9e 11,8 obsivado pa Yamanishiet a. (2006, parafrutoscolhidosrespedivamente, naprimavera
e no \eré, no @&ste da Bahia. Emboa o teor de sélidos solteis do Rubi énha sido irferior ao do
Tainung, os wlores ficaran muito poximos, pincipalmente no verd, qle diferiu apenas em 0,77
°Brix, 0 que pocke ser um bom indtéivo paraaacetacd davaredade pelo mercalo lrasileiro.

Osresultados aste ensaio estéo de acordocom Yamanishiet al. (2006, que verificaran que
os frutos colhidos no eréd apresentaram aumento ra addez tituldvel reducd no \alor do ratio,
quandocomparadoscom osfrutoscolhidos ra primavera nas condigdes ce cultivo no aeste da Bahia.



CONCLUSOES
O valor de °Brix vanandoentre 11 e 12, laixa addez e ratio entre 130e 152, evidenciam
queavariedade RubiINCAPER 511 podserumaadtemativaviavel parasubstitur o hilrido Tainung
01, acarréando em reducéo signficaiva doscustos @ implantac@® da lavoura e possibiliendo a

inser¢é cada vez maior de pequenose médios agricultores na cadeia produtiva do mamoeiro.
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