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A plmenta do-reino (Piper nigrum L.) € uma planta trepadeira pertencente a familia Piperaceae,
originria da India e foi introduzida no Brasil pelos japoneses. O produto é obtido a partir de frutos
em diferentes estadios de maturacao, porém completamente desenvolvidos, e submetidos ao processo
de secagem, o qual pode ser feito tanto na forma natural, com exposicao do produto as condi¢des do
ambiente, quanto por diferentes técnicas de secagem artificial. Objetivou-se neste trabalho avaliar
microbiologicamente através de contagem bacteriana total (CBT) e contagem de bolores e leveduras
(CBL), de acordo com metodologia descrita pela APHA, amostras secas em estufa e amostras in
natura de diferentes pontos de coleta, sendo: parte aérea da planta (PA) e cultivadas proximas a
criacdo de aves (AV). Para a detec¢ao de Salmonella spp. utilizouse o kit Rapid Chek® SELECT™
Salmonella test system, sendo indicativo de presenca ou auséncia do microrganismo. Foram coletadas
12 amostras de cada ponto, de forma manual, em propriedade rural do municipio de Jaguaré, Espirito
Santo. No laboratério de Microbiologia de Alimentos do CEUNES/UFES, metade das amostras de
cada ponto de coleta (seis amostras) foi seca em estufa (65°C por 15 dias) e o restante mantido in
natura. Os resultados de CBT e CBL foram expressos em UFC/g de amostras e submetidos ao teste
de Tukey com nivel de significancia de 0,05. A secagem em estufa ndo se mostrou efetiva em ambas
as analises, CBT e CBL, nas condi¢des tempo (15 minutos) e temperatura (65°C) utilizadas nesse
estudo. Também nao foi observada diferenga entre os pontos de coleta (PA e AV). Porém, para os
resultados de Salmonella spp. somente em amostras AV foram positivas (3 in natura e 4 secas em
estufa). O estudo mostra que, embora a secagem seja uma técnica amplamente utilizada para controle
do crescimento de microrganismos por reduzir atividade de 4gua, a secagem em estufa nao foi efetiva
nas condicdes utilizadas. Ainda, pode-se observar que o local de coleta ndo diferenciou a contagem de
bactérias mesofilas e bolores e leveduras, por serem mlcrorgamsmos presentes em grande quantidade
no ambiente, tanto solo quanto ar. Entretanto, o local de coleta proximo a criagdo de aves, mostrou
que esses animais podem ser fonte de Salmonella spp.

PALAVRAS-CHAVE: Bactérias mesofilas; Bolores; Indicadores Microbiologicos; Leveduras;
Salmonella spp.
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