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Os principais produtores mundiais são países em

desenvolvimento e, os principais consumidores,

com exceção do Brasil, são países desenvolvidos.

Principais paises consumidores de café



CONSUMO

ESPERANÇA VIDA
AONASCER

(em anos)PAÍSES
POPULAÇÃO
(milhões hab)

1000 sacas/ano Kg/hab/ano

RENDA PER
CAPITA

(US$ 1.000)

Homens Mulheres

Finlândia 5,2 980 11,3 27,2 73,8 81,4

Noruega 4,5 690 9,2 38,7 75,4 82,6

Dinamarca 5,4 820 9,1 34,6 74,0 80,0

Suécia 8,9 1.215 8,2 28,7 77,0 82,4

Suiça 7,3 888 7,3 36,5 76,7 82,6

Alemanha 82,4 9.990 7,3 25,6 74,3 80,8

Áustria 8,2 980 7,2 26,1 75,0 80,7

Holanda 16,1 1.810 6,8 25,1 75,2 81,7

SUBTOTAL (8) 138,0 17.373 7,6 - - -

Demais Países (219) 6.121,4 96.167 0,9 - - -

TOTAL 6.259,4 113.540 1,1 - - -

Brasil (23º) 176,0 14.200 4,8 2,4 65,0 73,0

Algumas características de países de grande 

Consumo per capita de Café.

Nos países de maior consumo per capita o consumo chega a

11,3 kg/hab/ano, enquanto 97,8% da população do mundo

consome cerca de 0,94% kg/hab/ano;



CONSUMO DE CAFÉ GOURMET 

CRESCE RAPIDAMENTE NOS EUA

Fonte: National Coffee Association/Brazilian Speciatty Coffee Association
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(%) Cafés especiais Importado EUA

Costa Rica

10%

Brasil

5%

Indonésia

3%

Outros

26% Colômbia

32%

Guatemala

14%México

10%Fonte: Coffee Publications, Inc

 

























Valor de Cafés Especiais 

(em lojas especializadas – EUA)
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Jamaica

Kona (Havaí)

Blue Montain (Jamaica)

Fonte: P&A International Marketing

R$ / kiloR$ Kg
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DESENVOLVIMENTO  SUSTENTÁVEL

ECOLÓGICA

ECONÔMICA SOCIAL







Diversificar

PreservarRecuperar





OPÇÕES DE DIVERSIFICAÇÃO



CONSÓRCIO: CAFÉ  X  ABACATE











As condições de trabalho

 





Que opção faremos ?

 CAFÉS FINOS  E 

ESPECIAIS

 COMMODITIES



PRODUTIVIDADE E QUALIDADE :

 Lavouras velhas;

 Cultivares inapropriadas; 

 Adubações inadequadas;

 Espaçamentos demasiadamente largos; 

 Locais impróprios (íngremes, de baixa fertilidade 

natural e com restrições climáticas, etc);

 Pragas e doenças;

 Aspectos relativos à qualidade: verdes, secos, 

ardidos, manejo no terreiro, classificação, etc) ... 





Avalia a pureza  

do pó

Certifica a 

qualidade da 

bebida

•Baristas

•Indústrias

•Restaurantes 
e Cafeterias
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A Segmentação da 
Qualidade
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DEFEITOS, CLASSIFICAÇÃO E

INFLUÊNCIA NA QUALIDADE

DEFEITOS Nº EQUIVALENCIA

DEFEITO

INFLUÊNCIA NA

QUALIDADE

PRETO 1 1 Aspecto, cor, torração e
bebida

ARDIDO 2 1 Aspecto, cor, torração e
bebida

VERDE 5 1 Aspecto, cor, torração e
bebida

CHOCHO 3 1 Aspecto e torração
BROCADO 2 1 Aspecto e torração
QUEBRADO 5 1 Torração
CASCAS 3 1 Aspecto e torração
COCO 1 1 Aspecto e torração
PEDRA, PAU,

TORÃO

1 3 Aspecto e torração





Variedade Clonal - CD 



Defeitos que interferem no tipo do café arábica do E.S.

Fonte:  Fonseca, 1995.
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Cuidados iniciam com a

colheita de frutos maduros

89,6

7,9 1,7

Única 2 colheitas 3 colheitas







‘Emcapa 8111’ 

Precoce

‘Emcapa 8121’ 

Intermediária

‘Emcapa 8111’ 

Tardia



CARACTERÍSTICAS

Produtividade e 
estabilidade Tolerância à seca

Tolerância à 
ferrugem

Grãos grandes











19,4

30,3
49,1

pano peneira chão

MÉTODOS DE COLHEITA



58%

10%

6%

26%

Mesmo dia Dia seguinte Terceiro dia > de três dias

TEMPO DECORRIDO DA COLHEITA AO TERREIRO

Fonte: GTZ Cooperação Técnica Alemã







Os caminhos do processamento





51,8%

1,9%

41,9%

0,5% 3,9%

Chão batido Tijolo Cimento Lama asfaltica Terreiro suspenso 

TIPOS DE TERREIRO















Cereja Descascado – (CD)

















A BUSCA DA QUALIDADE 







Vale o esforço ?



Nossos concorrentes parecem achar que sim !



BEBIDA

Rio 

33%

Riada

13%

Rio Zona

4%

Dura/Mole

50%

Indicativos para o café arábica do Espírito Santo.

Fonte: MELO et al.



CAFÉ CEREJA DESCASCADO

13 MUNICÍPIOS

Mole

32%

Estritamente Mole

43%

Apenas Mole

16%

Dura

4%

Muito Dura

5%



Amostras recebidas (695) / Estado 



Amostras Selecionadas / Estado 



Amostras Selecionadas / Processo 



 

OBRIGADO !

www.incaper.es.gov.br

aymbire@incaper.es.gov.br


