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Cappiaba
IMPORTANCIA SOCIAL EECONOMICA

¥ Cereal estrategico em todo o mundo
2 Seguranca alimentar e nutricional
& Importante fonte de receita

PRODUCAO (2006/2007)

4 Mundo - 702 milhoes t
4 Estados Unidos - 270 milhoes t
2 China - 145 milhoes t
2 Brasil - 50 milhoes t
¥ Espirito Santo
- 40 mil ha
-92 mil t
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Cappiaba
PRINCIPAIS UTILIZACOES

& Mais 40 formas
2 80% composicao das racoes
% Alimentacao de suinos, bovinos e aves
2 Alimentacao humana

- Polenta

- Milho verde

- Cangica

- Papa

- Paes

- Bolos

- Sorvetes

- Enlatados

- Oleos (nobre - sabor neutro)
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Cappiaba
PESQUISAS COM MILHO

2 Cultura mais estudada no mundo

Melhoramento Genetico

- Adaptacao geral
- Adaptacao para ambientes mais desfavoraveis
- Estabilidade de producao

Vantagens
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appraba

ESTRATEGIAS DE MELHORAMENTO
G EN ETICO = 12 ciclos selecao (SME, SEDFMI)

v Espirito Santo e suas diversidades
¥ Perfil do produtor

ZProdutor de base familiar

¢ Utilizacao do milho

z Cultivar diferente

Adaptabilidade geral
Produtividade

¥

Agroturismo
J )

Adaptabilidade a ambientes desfavoraveis

g

&— Estabilidade

Valor nutricional —, §
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Cappiaba
HISTORIA DA TECNOLOGIA

Embrapa
lho e Sorgo

Incaper Parceria /s
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‘Capixaba Incaper 203’
42 Variedade: FES

2 1985: Introducao e avaliacao de 14 materiais geneticos basicos.
2 1987 4 ciclos de selecao das 5 populacoes superiores.

21991 a 1996: Autofecundacoes e cruzamentos.

2 1997: Formacao pré-variedade (sintético).

2 1998 a 2006: 8 ciclos de selecao (adaptacao).
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Cappiaba

‘Capixaba Incaper 203’

CARACTERISTICAS AGRONOMICAS

v Variedade

2 Florescimento médio feminino
¢ Ciclo médio maturacao
# Altura media da planta
¥ Acamamento de planta
» Quebramento de planta
¢ Produtividade meéedia de graos




Capiaba
CARACTERISTICAS QUALITATIVAS

& Muito bom empalhamento de espigas

2 Muito boa sanidade de folhas e espigas

¥ Rusticidade e tolerancia a seca

¥ Grao duro, com elevada densidade

% Cor do grao vermelha-alaranjada

% Mais caratenoides

2 Boa culinaria

¥ Adequado para a fabricacao de produtos destinados
ao agroturismo

# Elevado valor nutricional

Comparacao de analise quimica-bromatologica de graos de milho

Meédia Brasileira

Componentes Unidades Capixaba Incaper 203

Proteina % 9,05 11,76 (+30%)
Gordura % 4,30 6,25 (+45%)

Caloria kgcal/100g 284,6 421,7 + 48%)
Calcio % 0,03 0,14 (+366%)

Fosforo % 0,26 0,39 (+ 50%)




Cappiaba

‘Capixaba Incaper 203’

¥ Seguranca para o produtor
¢ Seguranca alimentar e nutricional

Equipe tecnica
Romario Gava Ferrao

D.Sc. Genética e Melhoramento, Pesquisador do Incaper

Maria Amelia Gava Ferrao

D.Sc. Genética e Melhoramento, Pesquisadora da Embrapa/Incaper
Elto Eugéenio Gomes e Gama

Ph.D. Genética e Melhoramento, Pesquisador da Embrapa Milho e Sorgo
Paulo Henrique Tragino

Auxiliar de Pesquisa do Incaper
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