





INTRODUCAQ

Uma arvore nativa da Mata Atlantica (Figura 1-A) é chamada
popularmente por diferentes nomes nas regides litordneas da América
do Sul onde ocorre, tais como aroeira, aroeirinha-da-praia, aroeira-
-vermelha e aroeira-pimenteira. Botanicamente foi classificada pelo
nome cientifico de Schinus terebinthifolia Raddi fazendo parte da fami-
lia Anacardiaceae e seus frutos sdo conhecidos como pimenta-rosa.

Foi inicialmente incluida, como uma planta com atividade
bioativa, em estudos e trabalhos realizados no Estado do Espirito
Santo pelo Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica e
Extenséo Rural - Incaper.

Figura 1- Planta matriz elite de aroeira com alta producao de frutos (A),
apresentando frutificacdo uniforme (B)

()
Fonte: Ruas (2016); Ventura et al, (2021).
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Os frutos da aroeira sdo drupas de formato redondo, providos
de casca lisa, que, quando maduros, possuem coloragdo vermelha
intensa e brilhosa (Figura 1-B). Apresentam odor agradavel (semelhante
ao de manga verde) caracteristico da espécie, sabor levemente picante
e adocicado, podendo ser empregados na forma de graos inteiros ou
moidos. Apds a colheita, os frutos sdo submetidos a secagem natural ou
artificial. Sdo utilizados tanto na ornamentagdo, como em temperos de
diferentes paratos culindrios sendo especialmente usado na confecgao
de molhos que acompanham carnes brancas de aves e peixes. Além
disso, possuem importancia comercial devido as suas propriedades
medicinais, fitoquimicas e alimenticias (Neves et al,, 2016).

A maior parte dos frutos da aroeira é exportada para paises
da Asia, Estados Unidos e Europa, com destaque para a Franga, mas
uma pequena quantidade é comercializada no mercado interno,
principalmente para compradores de Sdo Paulo. A pimenta-rosa é
produzida ao longo do litoral brasileiro onde é nativa, sendo explo-
rada principalmente na regido que vai do sul da Bahia, passando por
todo o Espirito Santo, até o norte do Rio de Janeiro.

No Espirito Santo, o maior produtor e exportador mundial, é
explorada em todos os municipios litordneos, basicamente nas areas
de restinga e dos tabuleiros costeiros (Ruas et al,, 2018). Nos munici-
pios do norte e noroeste do Estado é cultivada comercialmente em
sistemas de monocultura e consorciada com outras culturas, des-
tacando-se o cultivo da aroeira no municipio de Sdo Mateus, que é
regiao de referéncia de producéo de pimenta-rosa.

A colheita da aroeira, normalmente, ocorre de maio até o
final de junho e dura de 35 a 40 dias. Em algumas regides, tem uma
pequena safra no final do ano, entre novembro e dezembro. A aroeira
é uma espécie indicada para reflorestamentos e para a composi-
cao inicial de Sistemas Agroflorestais (SAFs), devido ao seu carater
rdstico e pioneiro, a capacidade de proporcionar boa cobertura flo-
restal, ao baixo custo de implantacdo e ao potencial de geracédo de
renda em curto prazo. Em SAF mais voltados a produgao de culturas
perenes, ou mesmo em monocultivos sem hortalicas, o tempo de
retorno financeiro do investimento é mais provével de acontecer
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apds o terceiro ano de implantagao, quando geralmente se inicia a
produgdo de frutos com boa qualidade genética (Arco-Verde; Amaro,
2014). Porém, em funcéo da precocidade de produgao da aroeira,
esse tempo de retorno do investimento pode ser significativamente
reduzido, passando para o primeiro ano apds o plantio. E essencial
otimizar, gerar informagdes e inter-relagdo com projetos, programas
e acoes de fortalecimento de politicas publicas do governo estadual
e federal, nos quais propriedades atendidas sdo incentivadas ao
plantio de arvores, especialmente para preservagao hidrica.

Entre as pesquisas com a aroeira no Espirito Santo, desta-
cam-se as com producdo de material propagativo (mudas), tratos
culturais, manejo da adubagdo e da poda, colheita e pds-colheita,
selecdo de gendtipos mais produtivos e com frutificagdo uniforme,
a avaliagdo da composigdo quimica dos frutos, folhas e cascas do
tronco, bem como a atividade antimicrobiana de diferentes quimioti-
pos (Barraqui et al, 2023; Padovan et al,, 2022).

De acordo com Pérto Jr. (2023) a indicagdo geografica (IG) é
um instrumento que tem por objetivo proteger e valorizar um deter-
minado produto cujas caracteristicas e reputagdo estao diretamente
relacionadas a sua regido de origem. Existem diversos exemplos
de IGs de sucesso no mundo e esses produtos sdo conhecidos por
apresentarem uma qualidade diferenciada que é determinada por
caracteristicas da regiao de origem de producéo.

Um exemplo de IG é a regido de Sdo Mateus, no Espirito
Santo. A producdo neste municipio ganhou forga a partir da década
de 1980, sendo o maior produtor e também com o maior nimero de
produtores e industrias exportadoras de pimenta-rosa. Neste con-
texto, a utilizagédo do selo da Indicagdo de Procedéncia (IP), uma das
modalidades de IG, é uma das melhores alternativas para valorizar a
qualidade da pimenta-rosa produzida na regiéo.

A produgéo de aroeira na regido de Sdo Mateus tem diversas
particularidades, dentre elas destaca-se o fato das condi¢des edafo-
climéaticas e da produgao serem predominantemente em plantagdes
de pequenos produtores, envolvendo, na sua maioria, agricultores de
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base familiar e extrativistas. Nos Gltimos anos, o Incaper em parceria
com outras instituicdes, como o Instituto de Inovacao e Tecnologias
Sustentdveis (Inovates) e o Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas do Espirito Santo (Sebrae-ES) trabalhou com o
setor produtivo e associagdes de produtores para a obtengdo da IP
da pimenta-rosa de Sdo Mateus (Ruas et al,, 2021).

As informagdes dos trabalhos e conhecimentos gerados pelas
pesquisas cientificas foram consolidadas e sistematizadas, permitindo
importantes avangos para solicitar o registro da IP para a pimenta-rosa
no Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI). Para a regiao pro-
dutora de S&o Mateus, a utilizagéo da IP contribuiu para a valorizagédo do
territério e para o seu desenvolvimento econdmico, social e ambiental.

CADEIA PRODUTIVA DA AROEIRA

A cadeia produtiva de aroeira no Espirito Santo é formada por
diferentes atores (produtores rurais, extrativistas, viveiristas, empresas
de beneficiamento e exportacdo de pimenta-rosa) distribuidos prin-
cipalmente em 14 municipios litoraneos, contemplando toda a regido
costeira onde encontram-se as areas de aroeira nativa bem como os
plantios comerciais se estendendo até a regido noroeste (Figura 2), de
acordo com os estudos desenvolvidos pelo Incaper. E principalmente
no litoral (entre Conceigao da Barra, ao norte, e Presidente Kennedy,
ao sul do Estado) que se concentra a atividade extrativista da aroeira,
embora o cultivo comercial da espécie venha crescendo nessas regi-
Oes, que apresentam condicdes favoraveis ao seu desenvolvimento.

Dessa forma, existem diversas atividades que compdem
a cadeia e que envolvem outros municipios. Essas atividades sdo
impulsionadas, por exemplo, por industrias instaladas em regides
interioranas, como o municipio de Boa Esperancga, que se consolida
como um polo produtor de aroeira. Entre esses atores, citamos os
extrativistas, produtores (agricultores familiares, comunidades tra-
dicionais - indigenas, quilombolas, assentados, médios e grandes
produtores), viveiristas, intermedidrios-comerciantes que compram
e vendem, industrias de beneficiamento e industrias de exportacao.
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Figura 2 - Distribuicdo regional das dreas de abrangéncia de atuagao
do Grupo de Traballho Aroeira do Incaper

Fonte: Acervo do Incaper.
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O crescente potencial comercial da aroeira constitui nichos
especificos onde o produto principal é o seu fruto (pimenta-rosa),
usado como condimento no mercado de alta gastronomia extre-
mamente exigente em termos de qualidade e apresentacdo. Novas
oportunidades mercadoldgicas tém-se destacado com aproveita-
mento de subprodutos, como dleo essencial e componentes quimi-
cos extraidos dos frutos, folhas e casca, para mercados como gastro-
nomia, fitofdrmacos, cosméticos, perfumaria e racgoes.

O extrativismo da aroeira como fonte de geracédo de renda é
relatado em diversos diagndsticos e trabalhos realizados. Um deles
¢ o estudo das Cadeias de Valor da Sociobiodiversidade no Corredor
Central da Mata Atlantica (Bahia e Espirito Santo), realizado pelo
Projeto Corredores Ecoldgicos (PCE)®, o qual analisou as cadeias
produtivas de diversos produtos florestais ndo madeireiros, entre eles
a aroeira-pimenteira, que apresentaram retorno de investimento eco-
némico atrativo (Brasil, 2010; Neves et al, 2016). Outro exemplo é o
estudo realizado pelo Instituto de Conservagao Ambiental (The Nature
Conservancy)* e pelo Centro de Desenvolvimento do Agronegécio
(Cedagro)® que, ao estudarem o mercado capixaba de alguns produtos
de espécies da Mata Atlantica, incluiram a aroeira (Teixeira et al,, 2019).

A Associagdo Capixaba de Exportadores de Pimentas e
Especiarias (Acepe) aponta que o Espirito Santo se destaca no cenério
nacional em primeiro lugar no ranking de exportagcdo com 600 t/ano
em 2020. Em 2021, a Brazilian Spice Association (BSA) relatou uma
producgao de 1.500 a 2.000 t/ano de fruto fresco (informagao pessoal®),

13 Mais informagdes disponiveis em: MINISTERIO DO MEIQ AMBIENTE (Brasil). Projieto Corredores Ecoldgicos.
Disponivel em:  https://wwwgovbr/mma/pt-br/assuntos/biodiversidade-e-biomas/gestao-integrada-
-de-paisagem/corredores-ecologicos/projeto-corredores-ecologicos. Acesso em: 15 jul. 2025,

14 Mais informagdes disponiveis em: THE NATURE CONSERVANCY (TNC). /nstituto de Conservagédo
Ambiental. Disponivel em: https://wwwinc.org.br. Acesso em: 15 jul. 2025.
15 Mais informagdes disponiveis em: CEDAGRO - CENTRO DE DESENVOLVIMENTO DO AGRONEGOCIO.

Site institucional. Disponivel em: https://www.cedagro.org.br. Acesso em: 15 jul. 2025.

16 Informagdo verbal fornecida por Rolando Martins em 2021 por meio de entrevista.
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levando em conta que para cada quilo de pimenta-rosa beneficiada
para exportacao sdo necessarios 4 kg de fruto in natura. Segundo esti-
mativas obtidas por meio do Incaper e da Acepe, em 2022 o Espirito
Santo produziu cerca de 3 mil toneladas de pimenta-rosa, e expor-
tou perto de 700 t/ano. No ano de 2023 a producgéao foi superior a mil
toneladas de pimenta-rosa beneficiada, ou seja, selecionada, secos e
embalados, com qualidade, j& prontos para exportagao.

De acordo com levantamentos realizados pelo Centro
de Desenvolvimento do Agronegdcio (Cedagro), estima-se uma
demanda de beneficiamento/comercializagédo de 1.020.000 kg de
aroeira por ano. Atualmente, o Espirito Santo tem aproximadamente
1.500 ha de 4rea plantada com aroeira, estando em expansao, sendo
necessario fomentar a estruturagédo da cadeia produtiva e seus pro-
dutos, reduzir gargalos, aperfeicoar a comercializagédo e a regula-
mentagcdo com consequente ganho econdmico e ambiental (Ruas;
Ventura; Dias, 2021). Destacam-se ainda:

. A Integracao no Incaper entre Pesquisa e Assisténcia Técnica
e Extenséo Rural (Ater) contribui para a articulagdo e organi-
zagao social, fortalece a venda e o poder de compra;

. O apoio em infraestrutura, logistica, desenvolvimento, regis-
tro e marketing de produtos e capacitagdes para agricultores,
favorecem atendimento as demandas, como nas Inddstrias
de Importacdo e Exportagdo (Agrorosa, Millar, Malacarne,
Brasilian Spice Association e outras), na Cooperativa dos
Produtores Agropecuarios da Bacia do Cricaré (COOPBAC),
na Associagado de Produtores de Aroeira do Espirito Santo
(Nativa) gestora da IP Pimenta-rosa Sdo Mateus, Acepe, no
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA),
Sebrae, Inovates, Federagdo da Agricultura e Pecudria do
Espirito Santo (FAES), Servico Nacional de Aprendizagem
Rural (SENAR), Universidade Federal do Espirito Santo
(UFES), Instituto Federal do Espirito Santo (IFES) e Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuéria (Embrapa).
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GRUPO DE TRABALHO AROEIRA
DO INCAPER (GT-AROEIRA)

O Incaper em 2016 criou o Grupo de Trabalho “GT Aroeira),
composto por pesquisadores e extensionistas, para melhor atender as
demandas que surgem a partir da transicdo da atividade puramente
extrativista para cultivos comerciais da pimenta-rosa como cultura agri-
cola. Os resultados das pesquisas e agdes desenvolvidas no &mbito do
Projeto Biomas/Mata Atlantica, em conjunto com atuagdo do GT Aroeira,
tais como manejo, multiplicagdo de boas préaticas na lavoura desde pre-
paro e plantio, colheita e pds-colheita, uso de mesa telada, entre outras,
permitiram avangos tecnolégicos significativos na produtividade e qua-
lidade de produgao de pimenta-rosa no Espirito Santo, consolidando o
estado como referéncia nacional nessa cadeia produtiva.

O publico-alvo do GT Aroeira é constituido de produtores
rurais, extrativistas, viveiristas, empresas de beneficiamento e expor-
tacdo de pimenta-rosa, especialmente os distribuidos nos municipios
da faixa litordnea e de outras regides capixabas com forte atividade
nessa cadeia produtiva. Tal publico-alvo ja foi foco de articulagéo e
participou de diversas agdes de capacitagao (cursos, dias de campo,
visitas técnicas de pesquisas participativas, reunides e outras) rea-
lizadas pelo Projeto Biomas/Mata Atlantica nos Ultimos dez anos,
totalizando cerca de 450 pessoas diretamente atuantes com aro-
eira e mais de 2.570 agricultores, técnicos e parceiros executores e
multiplicadores, além de mais de 4.000 pessoas inscritas nas aulas
de Ensino a Distancia (EAD) promovidas pelo Servico Nacional de
Aprendizagem Rural (Senar), parceiro do Projeto Biomas.

O GT Avroeira, que tem atuagdo bem-distribuida em todo terri-
tério capixaba, propde a continuidade de pesquisas, com planejamento
e instalagdo de Unidades de Observagdo (UO) e/ou Unidades de
Referéncia (UR) para validar materiais genéticos de diferentes origens
e regides do estado; o enriquecimento de Bancos de Germoplasma
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(BAG), melhoria e adequagado de laboratdrio de Pesquisa, desenvolvi-
mento e inovagao (PD&I) de prospecgéao de produtos naturais, com uma
unidade-protétipo para validagdo de processos e produtos na extragao
de 6leos e extratos vegetais, de coprodutos e bioinsumos, na fazenda
do Incaper, além de apoio em unidade comunitaria de beneficiamento e
extragao de dleo e subprodutos da aroeira na Associagdo Nativa.

Essa proposta amplia a oferta de aroeira cultivada, com defi-
nicdo de técnicas de manejo recomendaveis ao agricultor, visando
a minimizar os impactos da sua alta variabilidade genética e con-
tribuindo para a obtengdo de padrdes da espécie e o langcamento
de variedades com caracteristicas de interesse comercial. Trata-se
de um feito inédito no pais com intuito de geragdo de renda para
agricultores, extrativistas e comunidades indigenas.

O GT Aroeira dialoga com os atores envolvidos na cadeia produ-
tiva, gerando conhecimentos técnico-cientificos e, a partir de projetos
de pesquisa e coletas de informagdes, discute sobre as diferenciagdes
intraespecificas, langamentos de variedades, influéncia ambiental no
comportamento e produtividade de populagdes cultivadas e nativas.
Tal atuagé@o de uma equipe de PD&I impacta o desenvolvimento de
arranjos produtivos e embasa politicas publicas de fomento e acesso
as linhas de crédito. O Incaper e parcerias desenvolvem acgdes e
estudos cientificos atendendo a crescente demanda por indicadores
técnicos norteadores no cultivo e manejo da espécie em transicédo
de exploragédo exclusivamente extrativista de matrizes selvagens em
areas naturais no passado para produgao comercial atualmente.

INDICACAO GEOGRAFICA

O Espirito Santo vive um momento favoravel em relagado a aro-
eira, especialmente apds a aprovacao da IG pelo Instituto Nacional de
Propriedade Industri (INPI), em 18 de julho de 2023, na modalidade de
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Indicagéo de Procedéncia (IP 'SAO MATEUS' para a Pimenta-Rosa no
estado - registro BR 402021000007-0). A IG é um instrumento legal
gue protege e valoriza produtos vinculados a um territério especifico,
assegurando que suas caracteristicas Unicas - como tradi¢ao, qua-
lidade e métodos de produgao - estejam diretamente associadas a
sua origem. Conforme Pérto Jr. (2023), a IG nao apenas reconhece
a procedéncia de um produto, mas também atesta sua reputagao,
qualidades distintivas ou outros atributos que o consumidor identifica
imediatamente com o local de produgéo. Isto fortalece a identidade
do produto, agrega valor comercial e protege contra falsificagdes,
beneficiando produtores locais e consolidando o Espirito Santo como
referéncia na produgdo dessa especiaria.

A solicitagao da IG foi feita por meio da consultoria com o
Inovates, que atuou junto a Associagao Nativa. O Inovates elaborou
um fluxograma, que, se seguido corretamente, permite que o pro-
dutor ou extrativista de aroeira possa utilizar o selo da |G e vender a
pimenta-rosa com o pre¢o 30% maior no mercado, tendo em vista a
qualidade superior do produto certificado. O Inovates desenvolveu o
Plano de Operacionalizagdo da Indicacdo de Procedéncia de “SAQ
MATEUS" para pimenta-rosa, que especifica todas as normas de
cultivo, pds-colheita e rastreabilidade da mercadoria, assim como o
Conselho Regulador da IG.

A obtengéo da IG trouxe potencial econdmico para os produ-
tores, valorizando seus produtos no mercado ao destacar o territério
de origem e o conhecimento tradicional associado. Esse reconhe-
cimento elevou o valor agregado das mercadorias e incentivou a
melhoria continua da qualidade, j& que os produtos passam por rigo-
rosos controles de produgdo. Para os consumidores, a IG funciona
como um selo de garantia, permitindo a facil identificagao da origem
e dos métodos produtivos, o que fortalece a confianca e estabiliza
a demanda por artigos com qualidades especificas e comprovadas.
Além disso, o sistema estimula investimentos na regido produtora -
desde a expanséo de cultivos até a adogao de novas tecnologias e o
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aprimoramento da agroindustria. A atuagao do Conselho Regulador
assegura a autenticidade dos produtos, combatendo falsificagoes e
concorréncia desleal, ao mesmo tempo que promove aqueles tipicos
no mercado internacional, ampliando as oportunidades de exporta-
cao e protegendo a identidade local.

Para isso, foi fundamental a retomada da Associagao Nativa,
a qual necessita de consolidacdo e apoio nas questbes de gestao,
assisténcia técnica, respostas aos gargalos e dificuldades e trans-
feréncia das tecnologias estudadas na pesquisa. Também se faz
necessaria a realizagdo de eventos que promovam os produtos,
como o 1° Festival de Pimenta-Rosa do Espirito Santo e do pais em
2022, cuja proposta foi conciliar gastronomia, turismo ecoldgico e
cultivo de aroeira. Posteriormente, 0 2° e o 3° Festival Brasileiro de
Pimenta-Rosa consolidaram Sdo Mateus como o principal polo pro-
dutor e exportador da especiaria no Brasil, reafirmando a importan-
cia da aroeira tanto para a economia quanto para 0 meio ambiente,

O Il festival ocorreu entre os dias 23 e 25 de junho de 2024,
na comunidade do Nativo, promovido pelo Incaper, em parceria
com a Associagdo Nativa e a prefeitura local. J& o terceiro festival
foi realizado em seis de maio de 2025, na UFES, reunindo espe-
cialistas, produtores, extrativistas e diversas instituicdes. Ambos
0s eventos tiveram como objetivo fortalecer a cadeia produtiva da
pimenta-rosa, nativa da Mata Atlantica e valorizada no mercado
nacional e internacional, especialmente na gastronomia europeia. As
programagdes contaram com oficinas, debates técnicos, palestras,
exposicoes, atividades culturais, degustagdes e visitas técnicas, além
do cadastramento e distribuicdo de carteirinha para coletores de
pimenta-rosa. Um marco importante celebrado foi a conquista da
IP "SAO MATEUS" para a pimenta-rosa, reforcando sua identidade
territorial, promovendo a sustentabilidade e a valorizagdo dos sabe-
res tradicionais. Além disso, torna-se necessario que a Associagdo
Nativa avalie a gestdo e uso da IP, trazendo ganhos com novos pro-
dutos e ampliacdo de renda para as comunidades.
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O desenvolvimento do plano de ativacdo de marca e site
institucional da IP “SAO MATEUS" para a pimenta-rosa no Espirito
Santo, relacionando-a com seus varios publicos de interesse (interno
e externo), orienta a condugéo de estratégias de negdcios sustenta-
veis com vantagem competitiva.

A andlise do potencial socioeconémico e ambiental da aro-
eira, com dados concretos de investimento inicial, rentabilidade e
custos de produgé@o que norteiam politicas publicas e de financia-
mento bancério para produtores, cujos coeficientes demonstraram
taxas de retorno com maior garantia.

Além das melhorias nas questdes sociais e comerciais, a |G
traz também evolucéo na drea ambiental, uma vez que ha o incen-
tivo de préticas e técnicas de cultivo e manejo sustentaveis, com
reducdo do extrativismo predatdrio da espécie nativa e otimizagdo
de recursos financeiros, humanos, naturais (solo, d4gua) e insumos.
A 1G também dissemina essas informagdes por meio de publicagdes
que contém recomendacgdes agrondmicas das variedades de aroeira
estudadas, cujos perfis quimicos de partes vegetais potencializam
sua inser¢@o no mercado e traz a marca do Espirito Santo em toda a
evolucdo dessa espécie na ciéncia.

A IP "SAO MATEUS" para a pimenta-rosa no Espirito Santo
conferiu maior uniformidade e rastreabilidade ao produto, representa
grande avanco e acdo inédita que alavancard a produgdo comercial
da pimenta-rosa e abrird mercados para o estado. Grande parte da
demanda desse produto ainda vem do extrativismo, com qualidade
insuficiente e técnicas de manejo e colheita incipientes. As exigéncias
impostas para a |G, serviram de motivo extra para ordenar, estruturar
e qualificar a atividade agricola no estado do Espirito Santo.

O Caderno de Especificagdes Técnicas foi elaborado seguindo
o disposto na legislagao brasileira de propriedade industrial (Lei n°
9.279, de 14 de maio de 1996, Instrucdo Normativa INPI n° 095/2018) e
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as orientagoes do INPI, refere-se ao controle da Indicagao Geogréfica
(IG) “SAO MATEUS" para o produto pimenta-rosa, na modalidade
Indicagé@o de Procedéncia (IP), e tem por objetivo estabelecer normas
para a obtencao e utilizagdo do nome geogréfico, descrevendo deta-
lhadamente os objetivos da entidade representativa dos produtores,
a Associagao Nativa, além de auxiliar os produtores no ajustamento
cabivel do cumprimento das diretrizes ao Conselho Regulador, o qual
possui fungdes, atribuicdes e funcionamento descritos no Caderno.

Para atender as exigéncias de padrdo de qualidade para
acesso a |IP descritas no Caderno de Especificagcdes Técnicas, devem
ser observadas diversas caracteristicas nos frutos que sdo determi-
nadas desde os cuidados na lavoura até a producéo e beneficiamento
da pimenta rosa (produto final). A Associagdo Nativa, solicitante e
gestora da IP "SAO MATEUS" para Pimenta-Rosa no Espirito Santo,
juntamente com o Incaper e demais parceiros apoiadores constitui-
dos por Sebrae, Inovates, IFES, Mapa/SFA/ES e Acepe, elaboraram
o CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA INDICAGCAQ
DE PROCEDENCIA "SAO MATEUS” PARA A PIMENTA-ROSA NO
ESPIRITO SANTO, documento que foi apensado ao processo de soli-
citacdo da |G deste produto.

Entre as regras, ndo serd permitido o uso de produtos qui-
micos ou outros que possam deixar residuos ndo autorizados pelos
orgaos competentes para o cultivo da aroeira; a determinacdo do
ponto correto de coleta dos frutos frescos (in natura) no campo
aceitavel para a |G, mesmo considerando diferentes materiais gené-
ticos e diferentes regides da area delimitada, deve ser o estadio 4 da
paleta de cor desenvolvida pelas pesquisas do Incaper (Figura 3).
Esse ponto de maturagdo se caracteriza por frutos com aspecto
visual de coloragéo vermelha intensa e brilhosa da casca, buscando
a maior uniformidade possivel em toda circunferéncia do gréao, no
qual a polpa (mucilagem entre a casca externa e a semente interna)
nao esta verde e com coloragdo amarronzada da semente e con-
forme descrigdo contida no Caderno de Especificagdo Técnica da IP.
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Figura 4 - Escala de maturacdo dos frutos de aroeira (S. terebinthifolia) de acordo com
os estadios fenoldgicos. Fruto verde (1); fruto verde-rosado (2); fruto rosado (3); fruto
vermelho em “maduro-ponto de colheita” (4); fruto vermelho intenso passado (5).

Fonte: Ruas (2016) e Ventura et al. (2018).

Além do aspecto visual, o estadio fisioldgico ideal de matura-
¢do pode ser avaliado qualitativamente através do toque e da mace-
ragao dos frutos. Quando a mucilagem se apresenta pouco aquosa
em comparagao com frutos verdes ou verdolengos, isso serve como
indicativo do ponto étimo de maturagao. A paleta de cor citada estéd
definida no Plano de Controle da IG e poderd sofrer variagdes con-
forme decisdo do Conselho Regulador da Nativa. S6 serd permitida
a presenca de, no maximo, 10% de frutos verdes ou verdolengos nas
amostras coletadas para serem avaliadas pelo conselho regulador.

Os frutos maduros devem apresentar aspecto sauddvel,
livres de matérias estranhas, impurezas e detritos, com casca intacta
e auséncia de perfuragdes, mofos, bolores, manchas escuras ou cla-
ras ou lesbes que podem ser indicativos de doengas ou ataques de
pragas. Os lotes de frutos devem estar livres também da presencga de
graos murchos e enrugados por desidratacéo de frutos verdes, restos
alimentares, pd, pélos, fezes, insetos vivos ou mortos, que possam
ocasionar contaminagdes e apreensodes pelas autoridades fitossani-
tarias responsaveis pela legislagéo vigente. Importante ressaltar que
tais regras foram elaboradas com a participagéo das préprias comu-
nidades produtoras e extrativistas que estao integradas nas discus-
soes da IP e que alcangaram esse nivel de exceléncia para o produto.
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O Caderno ainda estabelece normas referentes aos cole-
tores, observancia das boas préticas e higiene durante a colheita
e poés-colheita, no uso dos Equipamentos de Prote¢do Individual
(EPIs), sobre processo de secagem e beneficiamento, armazenado,
embalagem, transporte, além de trazer outras providéncias que
devem ser cumpridas.

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

DA PIMENTA-ROSA "SAQ MATEUS":
HISTORICO, ABRANGENCIA, EXIGENCIAS

DO INPI, VANTAGENS E DESAFIOS

A IG é um instrumento que tem por objetivo proteger e
valorizar um determinado produto cujas caracteristicas e reputagao
estdo diretamente relacionadas a sua regido de origem. Existem
diversos exemplos de IGs de sucesso no mundo e esses produtos
sdo conhecidos por apresentarem uma qualidade diferenciada que é
determinada por caracteristicas da regido de origem de producdo. A
IG pode ser caracterizada como IP, que é o nome geografico de um
pais, cidade, regido ou uma localidade de seu territério que se tor-
nou conhecido como centro de producgao, fabricagdo ou extragao de
determinado produto ou prestagéo de determinado servico. E impor-
tante lembrar que, no caso da indicacdo de procedéncia, é necessa-
rio apresentar documentos que comprovem que o nome geografico
seja conhecido como centro de extragdo, produgao ou fabricagdo do
produto ou prestagéo do servigo (Porto Jr, 2023).

A regido litordnea do Espirito Santo tem tradi¢@o na explora-
cao extrativista e cultivo da aroeira, devido as condigdes climaticas
favoraveis a planta (Neves et al, 2016). A producdo no municipio de
S&o Mateus ganhou forga a partir da década de 1980, sendo a maior
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produtora e também com o maior niimero de produtores e indUstrias
exportadoras de pimenta-rosa. Nesse sentido, a utilizagdo do selo
da IP, ¢ uma das melhores alternativas para valorizar a qualidade da
pimenta-rosa produzida na regiéo.

A produgao de aroeira na regido de Sdo Mateus tem diversas
particularidades, dentre elas destaca-se o fato das condi¢des edafo-
climéaticas e da produgéo ser predominantemente em plantacdes de
pequenos produtores, envolvendo, na sua maioria, agricultores de
base familiar e extrativistas. Nos dltimos anos, o Incaper em parceria
com outras instituicbes, como o Inovates e o Servigo Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Espirito Santo (Sebrae-ES)
trabalharam com o setor produtivo e associagdes de produtores para
a obtencgado da IP da pimenta-rosa de Sdo Mateus.

Varias reunides para consolidar a compilagdo das infor-
macdes dos trabalhos e conhecimentos gerados pela pesquisa
foram conduzidas, permitindo importantes avangos para solicitar
o registro da IP no INPI. Para a regido de Sao Mateus, a utilizagdo
da IP da pimenta-rosa contribuiu para a valorizagcdo do territério
e para o seu desenvolvimento econdmico, social e ambiental. As
pessoas que estdo autorizadas a utilizar a IP "SAO MATEUS" para
a pimenta-rosa no Espirito Santo sdo todos os produtores esta-
belecidos na 4rea geogréfica delimitada de producdo, desde que
obedegam ao Caderno de Especificagdes Técnicas e demais dis-
posicdes aprovadas pelo Conselho Regulador. Com a aprovagéo
da IP "SAO MATEUS', passam a valer as coordenadas geograficas
geométricas da area de cultivo, ou seja, somente a parcela ou sua
totalidade compreendida dentro do perimetro definido nessa deli-
mitagdo geografica, e que preserve nas caracteristicas do imovel,
a aptidao agricola concernente ao cultivo da pimenta-rosa no refe-
rido sistema, conforme plano de controle referenciado no Caderno
de Especificagbes Técnicas.
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A adesdo ao uso da IG na modalidade IP é de carater espon-
tdneo e voluntério pelos produtores de pimenta-rosa cuja produgao
seja originada de propriedades localizadas na area geogréfica deli-
mitada de producéo (conforme art. 6°) e que cumpram, na integra, o
Caderno de Especificagdes Técnicas.

Os produtores associados e nao associados da Associagéo
Nativa receberam somente a aprovacgado para o uso da IP mediante
a comprovagado do cumprimento das condigdes especificas e requi-
sitos estabelecidos no referido Caderno. Entre as regras preconiza-
das, os produtores devem estar em concordancia com o Conselho
Regulador da IG no que diz respeito as suas informagdes cadastrais
e demais itens discriminados no Caderno. A IP “SAO MATEUS" para
a Pimenta-Rosa no Espirito Santo deve ser usada tal como se encon-
tra registrada no INPI, de forma completa e integral, ndo podendo
sofrer alteracdo alguma em sua composi¢cdo normativa ou gréfica.
Além disso, a pessoa juridica s6 podera utilizar a representacéo gra-
fica e figurativa da IG se obtiver a aprovagdo de seu uso perante o
Conselho Regulador da Nativa.

O Conselho Regulador serd constituido pelos associados
da Associagao Nativa que representam as partes do segmento do
produto, como cooperativas, associagdes e empresas do setor pri-
vado, e por membros que representam as instituicdes de pesquisa e/
ou ensino, que serdo nomeados com seus respectivos suplentes ou
substitutos pelas respectivas instituicdes conselheiras. O Conselho
Regulador devera preservar sempre a lisura em sua composicéo, de
modo a criar sustentabilidade e credibilidade de suas agdes ope-
racionais, promovendo a cadeia produtiva da IP, as Boas Praticas
Agricolas (BPA) e estimulando a sustentabilidade da area geogréfica
delimitada através da preservacao e conservagdo ambiental.

O Conselho Regulador deverd manter atualizado o registro
cadastral dos produtores e propriedades rurais da IP, bem como ela-
borar e gerir o Plano de Controle de Produgéo e Supervisao relativo
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a manejos e operagdes nas propriedades, no sentido de assegurar a
garantia de origem dos produtos da |G e o cumprimento da normativa.
Tais controles serdo atribuidos desde a colheita até as operagdes de
pds-colheita, armazenamento, transporte e possivel beneficiamento
do produto, de forma a assegurar a rastreabilidade e autenticidade
dos produtos protegidos pela IG.

Esse Conselho também emitird material de divulgagdo com
linguagem objetiva e supervisionaré todo material didatico concer-
nente, as adequagdes, obrigacoes, direitos e deveres, os quais ser-
virdo de efetivo esclarecimento ao produtor a ser autorizado, apds o
devido cadastro aprovado, ainda durante o processo de avaliagao.

Sao motivos que, separam ou concomitantemente, desenca-
deiam a proibigdo imediata da utilizagdo da IP "SAO MATEUS" para a
pimenta-rosa no Espirito Santo pelos produtores, referidos no Artigo 4°:

L A desisténcia, suspensao ou perda da condi¢édo de produtor
autorizado pelo Conselho Regulador da Nativa;

1. A paralizagéo das atividades de produgao mediante comunicagao
do produtor a Nativa ou constatada pelo Conselho Regulador;

1. O descumprimento das normas do presente Caderno de
Especificagdes Técnicas da IP “SAO MATEUS" para a
Pimenta-Rosa no Espirito Santo;

V. O descumprimento das normas estabelecidas pela legisla-
¢ao brasileira que impliquem, de qualquer forma, possivel
dano & reputacédo da IP "SAO MATEUS" para a Pimenta-
Rosa no Espirito Santo.

Os produtos da IP "SAO MATEUS" para a Pimenta-Rosa no
Espirito Santo terdo sua rastreabilidade conferida a partir da identifi-
cagado nas embalagens, por rétulos, etiquetas e lacres, cabendo tam-
bém ao Conselho Regulador garantir a rastreabilidade do produto.
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Em 2021, com os avangos nas discussdes e visando a atender
alguns questionamentos do INPI, o Incaper emitiu um laudo, instru-
mento oficial que delimita a drea geogréfica de produgdo de pimen-
ta-rosa para a IP “SAO MATEUS', restringindo a 4rea a ser contem-
plada pela IG a apenas nove municipios préximos ao de Sdo Mateus
com maior pujanga na cadeia produtiva. Essa mudanca permitiu
reducao significativa da area de abrangéncia da IG, o que se acredita
que facilitard a gestdo dessa chancela e a organizagao inicial das
atividades da Associacédo Nativa.

Baseado em estudos técnicos cientificos realizados pelo
Incaper e estudos técnicos realizados pelo Sebrae/ES e seus par-
ceiros, concluiu-se a delimitagdo da area geografica de produgéo da
IP "SAO MATEUS" para a Pimenta-Rosa no Espirito Santo, a qual
compreende nove municipios, em sua maioria, no litoral norte do
Estado do Espirito Santo. Nesse territdrio, estao definidos os seguin-
tes municipios: Aracruz, Linhares, Jaguaré, Sdo Mateus, Conceicéo
da Barra, Sooretama, Nova Venécia, Boa Esperanga e Pinheiros.

CREDENCIAMENTO DOS COLETORES
DE PIMENTA-ROSA NO ESPIRITO SANTO:
HISTORIA DESSE MARCO INEDITO NO BRASIL

A |G traz incentivo ao ordenamento, sendo oportunidade de
cadastramento, organizacao social, elaboracédo e a emissdo de car-
teirinha de identificagdo de coletor de produtos florestais ndo madei-
reiros (PFNM) para pimenta-rosa com registro do érgéo fiscalizador,
compondo associagdo de pessoas envolvidas na cadeia produtiva
de aroeira (produtores, extrativistas, comerciantes e industria) e valo-
rizando-os como parte integrante de todo o processo. As exigéncias
de atendimento para acessar a IP junto com as agdes propostas irdo
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resultar em um diagnéstico detalhado de processos e produtos que
envolvem a cadeia produtiva, dados inéditos em sites oficiais de pro-
dugdo agricola, tais como IBGE e outros, onde essas informagdes
nao constam, o que traz prejuizo a imagem do estado do Espirito
Santo no cendrio nacional.

Fatos relevantes ocorreram em paralelo a evolugéo da cadeia
produtiva da aroeira no ES, os quais contribuiram para defini¢cdes de
novos rumos no estado. Por exemplo, em julho de 2017, foi realizado a
"Reuniao Técnica para Técnicos e Produtores” como parte de capaci-
tagOes sobre manejo e boas praticas com aroeira no Rio de Janeiro, no
municipio de Sdo Pedro da Aldeia, organizado pela Superintendéncia
Federal de Agricultura no Estado do Rio de Janeiro/Ministério Da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) em conjunto com a
prefeitura, cujo publico-alvo eram técnicos e produtores. Nesta opor-
tunidade, atendendo ao convite dos organizadores, foi proferida uma
palestra por Fabiana Gomes Ruas (Incaper), com apresentacdo dos
resultados das pesquisas com manejo da aroeira no Espirito Santo.
Apds o debate sobre as exposicoes dos especialistas, as percepgdes
dos produtores foram apresentadas os encaminhamentos decorren-
tes do trabalho realizado.

Na ocasiao. manifestou-se a preocupagdo com a legalizacdo
das atividades envolvidas na cadeia da aroeira, j& que havia ocorrido
a retengéo de grupo de mais de 20 extrativistas com pimenta-rosa
apreendida no Rio de Janeiro. Diante desse ocorrido, o Incaper voltou
sua atengao para a realidade do Espirito Santo e iniciou a organiza-
cao interna de estratégias de ordenamento, com o objetivo de regu-
larizar e integrar a legalidade os atores envolvidos na cadeia produ-
tiva da aroeira no estado. Entre as a¢des planejadas e executadas,
foi o cadastramento das pessoas e familias envolvidas na atividade.
Este cadastramento consistia no levantamento de dados pessoais e
de produgédo/coleta de pimenta-rosa através de formulario elaborado
pela equipe do Incaper, que foi denominado na época de Ficha para
o 1° Levantamento/Diagndstico da Cadeia produtiva da aroeira no
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estado do Espirito Santo. Mais tarde esses dados levantados pelo GT
Aroeira deram origem a base de informagdes e ajuntados ao laudo
técnico elaborado pelo Incaper e comprovagdes exigidas do publico
envolvido na atividade de producao e extrativismo da aroeira, docu-
mentos esses necessarios para encaminhamento de pedido junto ao
INPI para alcancar a |G almejada.

Em 28 de maio de 2018, realizou-se com contribui¢cdes do
Incaper, o evento de entrega da autorizagdo de manejo da aroeira
para o Assentamento Ademar Moreira, de Sdo Pedro da Aldeia, Rio
de Janeiro. Na mesma oportunidade foi feita a inauguragao do centro
de beneficiamento primério da pimenta-rosa e a entrega dos certifi-
cados do curso de manejo e boas praticas para a aroeira.

Em 2019, com apoio do SEBRAE e contratagéo do Inovates, foi
possivel dar entrada ao pedido de IG para pimenta-rosa no Espirito
Santo. Foi publicado, no dia 18 de julho de 2023, o reconhecimento
de IG, com aprovagdo da IP para o municipio de Sdo Mateus, no
Espirito Santo, como centro produtor de pimenta-rosa.

PLANO DE OPERACIONALIZAGAQ
E DESAFIOS FUTUROS PARA ACESSO
AOS MERCADOS INTERNO E EXTERNO

Acredita-se que as tomadas de decisdes e corregdes de
curso na solicitagdo final da modalidade da IP “SAO MATEUS" para a
pimenta-rosa no Espirito Santo foram assertivas, estando muito mais
préximas da realidade da comunidade onde de fato ocorre a maior
pujancga dessa cadeia produtiva, facilitando a gestéo da IP e promo-
vendo maior prospecgao de novos produtos passiveis de indicagdes
futuras e maior interagao entre os atores envolvidos.
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Atender as exigéncias da IP reforgca os aspectos sociais, eco-
ndmicos e ambientais, com a inclusdo de comunidades produtoras
e extrativistas, além de fomentar a constru¢do de uma estratégia de
agregacao de valor mais completa e integrada e diversificagao no uso
dos coprodutos. Viabiliza assisténcia e continuidade das agdes com
a Associagdo dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo (Nativa) na
gestao, discussao, reunides e encaminhamentos, que possibilitaram
a consolidagdo da primeira IP para pimenta-rosa do pais na catego-
ria de Indicagéo de Procedéncia (IP "SAO MATEUS” para a Pimenta-
Rosa no Espirito Santo), além de permitir avancar para outros pedi-
dos de |G com produtos especificos e regionalizados. Os resultados
inéditos no pais e no mundo permitirdo consolidar o Espirito Santo
reconhecidamente a frente de outros estados como protagonista
dessa atividade, trazendo inovagao no cultivo, manejo, andlise do
potencial socioeconémico e ambiental da aroeira, com dados con-
cretos de investimento inicial, rentabilidade e custos de produgao,
com importante inovagao a partir do aproveitamento de residuos.

Pretende-se melhorar e tornar mais estavel a demanda
de pimenta-rosa, criando a confianca do consumidor que, sob a
etiqueta da IG, espera encontrar um produto de qualidade e com
caracteristicas determinadas; estimulando investimentos na prépria
zona de produgao; favorecendo sua comercializagao; e facilitando o
acesso ao mercado através de uma identificacdo especial. Também
tem como objetivo gerar ganhos de confianga perante o consumi-
dor quanto a autenticidade dos produtos, pela agcdo do Conselho
Regulador que foi criado e da autodisciplina que exige, além de faci-
litar o marketing, através da |G, que é uma propriedade intelectual
coletiva, a qual traz vantagens em relagao a promogéo baseada em
marcas comerciais. A |G promove produtos tipicos, evitando fraude,
o contrabando, a falsificagé@o e as usurpagoes, além de favorecer as
exportacdes e protegé-los contra a concorréncia desleal externa.
A implantacdo da IG gerou oportunidades profissionais com diver-
sas formacdes, maior experiéncia de uso, contato e significagao da
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relacdo entre a marca IG e o consumidor, conceito novo na cultura
brasileira, através de plano de comunicagéo que privilegie tanto os
anseios da associagdo gestora da IG quanto o do publico interno
(produtores da associacao) e externo (mercado em geral).

CONCLUSOES

A aroeira cultivada comercialmente no Espirito Santo e em
particular na drea de abrangéncia da Indicacdo de Procedéncia
(IP) "SAO MATEUS" para pimenta-Rosa, tem elevado potencial de
aperfeicoar e ampliar a silvicultura no estado, podendo ser utilizada
com sucesso em Sistemas Agroflorestais (SAF) ou na Integragao
Lavoura, Pecudria e Floresta (ILPF) e incluida como Espécie Florestal
Nao Tradicional (EFNT). O cultivo em escala comercial da aroeira
tem permitido melhorar a qualidade do produto final (pimenta-rosa)
e reduzir impactos causados pelo extrativismo predatério (Padovan
et al, 2019; Ventura et al,, 2018).

Resultados alcancados pelo Projeto Biomas/Mata Atlantica
foram um referencial técnico inédito no Pals, para o cultivo e manejo,
visando a atender a domesticagao da espécie (poda, adubagao, irri-
gagao, boas préticas, controle de pragas e doengas, conservagao de
solo e &gua, colheita e pds-colheita). Esses conhecimentos, aplica-
dos na cultura da aroeira, trouxeram avangos significativos, pois ficou
demonstrado a necessidade de usar materiais genéticos clonais
pré-selecionados, de origem conhecida e previamente avaliados,
conferindo maior produtividade e competitividade ao produto de ori-
gem capixaba no mercado nacional e internacional. Além disso, foi
fundamental para o enriquecimento e a sele¢do de gendtipos supe-
riores que compdem os bancos genéticos do Incaper, propiciando
oportunamente, o langamento e registro de variedade(s) de aroeira,
feitos inéditos e sem precedentes no Brasil.
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A |G com o registro de IP, constitui um grande incentivo para
a sustentabilidade da pimenta-rosa capixaba e a melhoria da qua-
lidade e padronizagdo de um produto final de exceléncia, contribui
para o atendimento da demanda na evolugéo dos plantios, com res-
postas eficazes para os produtores em relagdo ao manejo, controle
de pragas e doengas e escolha de materiais genéticos mais produ-
tivos para plantios comerciais. Trata-se de importante ferramenta
que pode ser usada também na demanda de produto com produgéo
organica minimizando riscos da atividade agricola e promovendo
o desenvolvimento e qualidade de vida das comunidades rurais de
base familiar do Espirito Santo.
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