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MAIS FORTE OU MAIS FRACA?

COLHA O CAFE NA HORA CERTA E FORTALECA A QUALIDADE DO SEU PRODUTD.



COLHER O CAFE NA HORA CERTA FAZ MUITA DIFERENCA. QUANDO 0S
GRADS SAD COLHIDOS AINOR VERDES, PERDEM PESO E TEM MAIS
DEFEITOS. 1SS0 PREJUDICA A QURLIDADE FINAL DO PRODUTD E
ENFRRQUECE SURS VENDAS. POR 1SS0, FACA A COLKETA QUANDO, KO
MINIMD, 80% DOS FRUTOS ESTIVEREM MADUROS. EXPERIMENTE COMO
£ BOM PRODUZIR UM CAFE DE QUALIDADE.

VEJA COMO SEL CAFE PERDE PESO QUANDO E COLHIDO AINDA VERDE.

PESD DE 1.000 GRADOS DE CAFE

EM UnA LOTE DE 100 SACAS DE CAFE CONILON DO TIPO 8 (360 defeitas)

O CAFEICULTOR PERDE:

Tipos de Defeitos 5 Perdas em 100 sacas
Grdos Verdes =11 13,0 sacas
Graos Brocados 5% 1,40 sacas
Graos Ardidos 59 1,82 sacas
Graos Pretos W 240 5acos

Total de Perdas 18,62 sacos
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Cerdas e Irutod Fadiiog Graos Pretos R TR Y Graos Mrdksdad
122.5 grarmas e, 2 gramas W74 gramas T8 gramas

PREJUIZOS:
NO PRECO DE RS 210,00 A SACA,
0 PRODUTOR PERDE,
NO LOTE DE 100 SACAS, RS 3.910,20.

Vantagens da colheita do café maduro.
Facilidade na secagem.
- Redugao do nimero de defeitos.
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- F;l;iﬂﬁ;'quafidaaé-fhiﬁd do produto.

- Facilidade de venda, maiores precos e mais lucro,

MAIS INFORMACOES, PROCURE O ESCRITORID DO INCAPER

EM SEU MUNICIPIO.
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