PRODUZA

SEU CAFE COM
EXCELENCIA DE
QUALIDADE.

Utilize as tecnologias recomendadas

de colheita, processamento,

secagem e armazenamento para
agregar qualidade, valor ao seu produto
e oportunidades de mercado.



i
COLHER O CAFE NA HORA CERTA .

FAZ MUITA DIFERENCA.

Quando os frutos sdo colhides ainda verdes e, gu secados de forma inadequada,
perdem peso e apresentam mais defeitos.
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colheita de frutos com elevada

café com presenca de
porcentagem de frutos verdes

varios defeitos

A maior porcentagem de defeitos, denominados pretos, verdes e
ardidos que aparecem com frequéncia no café, além de prejudicar a qualidade do
produto final, pesam menos que os graos normais, conforme mostrado abaixo:

eRAOS ! PESO MEDIO DE 1000 GRADS % PERDAS

DE CAFE |gramas| | DE PESD

Mormals 1225

0.0%

ﬁ Verdes a7F.40 20,499%
ﬁ Ardidos 7780 36,49

. Pretos G4, 20 47 60%
ASSIM, QUANTD MAKDE A QUANTIDADE DE DEFEITOS,
MAIDR E O PREJUIZD DO PRODUTOR

Fante; CASEMGAMOCANOOCACER

EXPERIMENTE COMO E BOM PRODUZIR U



Para exemplificar, considerando apenas a reducio de peso causada pelo defeito
graos verdes, tdm-se em trés lotes de 100 sacas de café beneficiado:

Lotes de Frutos verdes | Prejuizos em | N*aprox. de defeltos | Classificacio do
100 sacas | na colheita [%%) 100 sacas em 300 gramas calé por tipe*®

elhar elassificacio por tipo &
da & 0 maior valor agrégado.

*Considerando apenss os defeitos grios verdes.

POR ISSO, FACA A COLHEITA
COM O MAIOR PORCENTUAL
POSSIVEL DE FRUTOS MADUROS.

Principais Vantagens

da Colheita do Café Maduro

PF'* Melhor uniformidade na secagem
Reducio do tempo de secagem
Redugao do nimero de defeitos
Maior peso do grao

Melhor qualidade do produto
Maiores precos e maior lucratividade

Maiores oportunidades de mercado

M CAFE COM EXCELENCIA DE QUALIDADE






