PRODUZA @
SEU CAFECOM

QUALIDADE.

Colha o café Conilon na hora
certa e fortaleca a qualidade
e o valor do seu produto.



Colher o café na hora certa faz muita diferenca. Quando os graos séo
~ colhidos ainda verdes, perdem peso e tém mais defeitos. Isso prejudica
a qualidade final do produto, o que enfraquece e dificulta suas vendas.
- Por isso, faca a colheita quando, no minimo, 80% dos frutos estiverem
 maduros. Experimente como é bom produzir um café de qualidade.

i VEJA COMO SEU CAFE PERDE PESO |
k. QUANDO E COLHIDO AINDA VERDE. |
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- Ex: Peso de 1.000 graos,

W 0000 D70F 000
9000 900 0l 0L

Grlos de frutos madunos Graas pretos Gricrs werdes Graos ardides
121,5 gramas 64,1 gramas 57,4 gramas 77,8 gramas

Em dm lote de 100 sacas de café Conilon com os percentuais
de defeitos abaixo o produtor perde:

- TiposdeDefeitos: s Perdasem 100 sacas
S graos verdes 50% 13,0 sacas

7::_' _graos brocados. 5% 1,40 sacas

' ~ graos ardidos Sy 1,82 sacas
| grios pretos 5% - 240 sacas

R Tntal de Perdas 18,62 sacas

.|
o

Facilidade na secagem.

Redugdo do nimero de defeitos.
Maior peso do grao.

Melhor qualidade final do produto.
Maior sustentabilidade.

- Garantia de Mercado

& - Prejuizos:
T
% o prego médio atual da saca de café superior® - CD (Cereja Descascado)

RS 200,00 a saca, o produtor perde, no lote de 100 sacas, R§ 3.724,00. _ Mais Informagoes, procure os técnicos das prefeituras,
il ; das ccrcrpemr.rﬁu e do Incaper, em seu municipio,

Facilidade de venda, maior preco e mais lucro.







